~
GALLICOOP

QUALITATS- UND UMWELTPOLITIK

Unser Hauptaugenmerk gilt der Verwirklichung von Mission und
Strategie der Gallicoop Putenverarbeitungs gAG, welche iiber die
Herstellung von qualitativ hochwertigen und sicheren Produkten auf die
Verbraucherzufriedenheit zielt, und die Interessen der Eigner, der Mit-
arbeiter, der Partner, der Behorden, der Gesellschaft und der Umwelt
in ein ausgewogenes Verhilinis bringt.

Eines der Grundprinzipien der Qualitits- und Umweltpolitik der
Gallicoop gAG stellt die Feststellung und maximale Bedienung des An-
spruchs der durch das Unternehmen beriihrten Parteien, insbesondere
beziiglich der Bediirfnisse der Kunden, und der internen und externen
Faktoren des Unternehmens dar. In diesem Sinne entwickeln wir unsere
Produkte und unsere Technologien weiter, stirken unsere Marktposi-
tion, und vertreten auf Foren verschiedener Organisationen die Interes-
sen unseres Unternehmens und der Branche.

Mit unserer Qualitéts- und Umweltpolitik wiinschen wir eine hohe
Qualitat und Produkisicherheit, wie aber auch die Rentabilitat unseres
Unternehmens in Einklang zu bringen. Wir engagieren uns fiir die konti-
nuierliche Entwicklung der Lebensmittelsicherheits-, Qualitats- und Um-
weltschutzkultur.

Im Zuge unserer Bemiihungen versuchen wir — unter Beachtung
der umweltschutzmaBigen Gesichtspunkte und der Nachhaltigkeit —
die zur Verfiigung stehenden Ressourcen méglichst sparsam und ef-
fektiv in Anspruch zu nehmen, um unsere Umwelt in einem méglichst
geringfiigigen Mal} zu belasten.

Ein integriertes Qualitéts- und Umweltmanagement-System, das wir
permanent betreiben und entwickeln, haben wir eingefiihrt, die dazu
notwendigen materiellen und humanen Ressourcen werden von den
Firmeninhabern, beziehungsweise durch die héchste Unternehmensma-
nagementebene gesichert.

Mit der Fortbildung unserer Mitarbeiter bieten wir ihnen Raum und
Perspektiven zur individuellen Weiterentwicklung, sind jedoch dadurch
auch in der Lage am verscharften Wettbewerb am Markt zu bestehen.
Wir vermeiden Umweltbelastungen, beziehungsweise entwickeln hin-
sichtlich der umweltbeeinflussenden Faktoren unsere Bilanz stetig weiter.

Unser Unternehmen hat sich in seinem Wirken der Einhaltung der
entsprechenden umweltschutzrechtlichen und sonstigen Bestimmun-
gen, wie auch der Verwirklichung der — selbst iibernommenen —
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Verpflichtungen, Zielstellungen, Programme und Richtlinien verpflichtet.
Beriihrte Parteien werden permanent iiber unsere Qualitats- und Um-
weltpolitik, beziehungsweise auch iiber Angelegenheiten beziiglich des
Qualitstsmanagements und des Umweltschutzes informiert.

Bei unseren Produktions- und Dienstleistungsprozessen minimali-
sieren wir die Abwasseremission und die Menge entstehender Abflle.
Mit der ErschlieBung von Recycling-Méglichkeiten und der Selektion
der entstehenden Abfille werden unsere Abfalle zum grélten Teil wie-
derverwertet.

Unsere Produkte und Produktionstechnologien unterliegen im Sin-
ne der Auswahl und Nutzung moderner und umweltschonender Grund-
und Hilfsstoffe einer standigen Weiterentwicklung. Wir haben die Ri-
siken der hauptsichlichen Prozesse am Unternehmen analysiert, und
diese einer standigen Behandlung unterworfen. Die Gefahren am Un-
ternehmen unterliegen im Sinne der Zufriedenheit unserer Kunden und
weiterer berihrter Parteien der stindigen Analyse und Behandlung.

Bei der Planung und Ausfiihrung von Investitionen und Erweite-
rungen, sowie bei der Herstellung der Produkte gilt unser Augenmerk
den umweltschutztechnischen und lebensmittelsicherheitsrelevanten
Gesichtspunkten, und wir versuchen umweltschonende Lésungen zu
bevorzugen. Dariiber hinaus arbeiten wir an der Verwirklichung des
Lebenszyklus-Prinzips bei Innovationen.

Wir haben verschiedene Verfahrensweise eingefiihrt um unseren
Standort fiir Lebensmittelproduktion zu schiitzen und sichern, damit
kénnen die Lebensmittelverfalschung und weitere béswillige Verhalten
ausgeschlossen werden.

Unsere Leiter und Mitarbeiter sehen sich verpflichtet, das Unterneh-
men unter Einhaltung der rechtlichen und ethischen Normen zu betrei-
ben, und unter strenger Einhaltung der Normen von Qualitdtsmanage-
ment und 1ISO 14001, der HACCP-Richtlinien, sowie der Vorgaben
von Normen zur Lebensmittelsicherheit und Hygiene nach BRC und
IFS eine Verwirklichung der Unternehmensziele zu erreichen.

Das infegrierte Qualitats- und Umweltmanagementsystem bezieht
sich auf am zentralen Betrieb (HU 130 EG) und im Brutbetrieb vorge-
nommene Tatigkeiten (Brut, Schlachtung — Zerlegung, Verarbeitung,
Verpackung, Lagerung).
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